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APRUEBA NORMVA TECNI CA PARA LA DETERM NACI ON DE | MPLEMENTACI ON DEL ANALI SI' S DE
PELI GROS Y DE PUNTOS CRI TI COS DE CONTROL ( HACCP) EN ESTABLECI M ENTOS DE ALI MENTCOS

Nom 187 exenta.- Santiago, 31 de narzo de 2008.- Considerando: |a necesidad de
proporcionar, a la Autoridad Sanitaria Regional, las directrices necesarias para |la
determi naci 6n_de | os establ ecimentos de alinmentos que deberan inplenmentar en sus

rocesos el sistema HACCP, conforme a | o establecido en el articulo 69 de
egl anento Sanitario de |os Alinentos, aprobado por decreto suprenp N° 977, de 1996,
dell M nisterio de Salud, dicto la siguiente

Resol uci 6n:

Parraf o
Princi pios y objetivos

1. Al Mnisterio de Salud |e corresPonde fornul ar,
fijar y controlar las politicas de sal ud. ] ]
2. En materia alinmentaria el Reglamento Sanitario
de los Alinentos, decreto suprenp N° 977, de

1996, del Mnisterio de Salud y sus _

nodi fi caci ones, establ ece | as condi ci ones
sani tari as necesarias para proteger |a salud
de | a pobl aci 6n g garanti zar el sumnistro de
groductos sal udabl es e i nocuos.

. La Organizaci 6n _Pananeri cana de | a Salud ha
definido | as Buenas Préacticas de Fabricaci 6n

(BPF) y el Sistenma de Analisis de Peligros Y
de Puntos Criticos de Control (HACCP? cono [as
herram entas nodernas para el control de
alimentos a utilizar por parte de |os

obi ernos e industrias. = ) o

. La presente norma técnica tiene conp objetivo
Propor0|onar a la Autoridad Sanitaria Regi ona

as directrices necesarias para |la
det ermi naci 6n de cuél es establ eci m entos de
al i ment os deber an inpl enentar en sus procesos
el sistema HACCP

Parrafo 1|1
Def i ni ci ones

5. Autoridad Sanitaria: Secretaria Regiona

M ni sterial de Sal ud, )
6. Analisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control (HACCP: sigla en idioma inglés):

] instrumento para eval uar peligros y establecer
sistemas de control preventivo. ]
7. Buenas Préacticas de Fabricaci 6n: conform dad con
el Reglanmento Sanitario de los Alinentos de |os

requi sitos establ ecidos a | a producci 6n,
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el aboraci 6n, nani pul aci 6n, etiquetado y venta de
al i ment os. o ]
8. Est abl eci mientos de alinmentos: |lugar donde se
produce, elabora, preserva o envasan, de nodo
I ndustrial, alinentos de consunp hunmano. =

. . Nornma Chilena Oficial HACCP; Norma Oficial de
Instituto Nacional de Normalizacion (I NN) NCh
2861, O 2004.

Parrafo 1|1
Criterios

10. La Norma técnica a aplicar sera |la NCh 2861, O
2004, Sistenm de Analisis de B$I|gros y puntos
criticos de control (FMCII?; Directrices para

su aplicaci on, declarada oficial para |la
Republica de Chile por resoluci6n exenta N°

241 de 14 de abril de 2004, del Mnisterio de
Econonia, Fonento y Reconstrucci 6n, publicada

en el Diario Oicial del 21 de abril de 2004.

11. Sin perjuicio de las auditorias internas (de
responsabi | i dad del procesador? 0 externas (de
responsabilidad de terceros); la auditoria
externa oficial de |os planes HACCP se

realizara por |la Autoridad Sanitaria Regional
incluida en sus actividades de vigilancra
programada, |a que podra certificar |la

conform dad de l'a auditoria, a solicitud de

i nt er esado. o )

. Los establecinmientos a |los que se refiere e
nuneral 4 de la Presente norma tomar an cono
referencia aquel l os establ eci dos en | os grupos
de alinentos definidos por el Reglanento
Sanitario de los Alinmentos. o
13. Cuando existan en un misno establ eci mento
I ineas de proceso de distinto tipo de
alinmento, se exigira |la_ inplenmentacion de
HACCP de forma diferenciada, segun |as
prioridades definidas y en |os plazos
det er m nados. ] o
14. Los grupos de alimentos priorizados, conforne al
ri esgo epidemi ol 6gi co nacional, para |la
i mpl enment aci 6n de HACCP ser an:

| Prinmera Prioridad

Al i mentos de uso infantil

Leche y productos | acteos
Conservas de baja acidez
Productos de | a pesca

Carnes y productos cAarneos

Hel ados y nezcl as de hel ados
Frutas y hortalizas preel aboradas

NoghwhE

Il Segunda Prioridad

8. Ovoproductos y sal sas a base de huevos
9. Productos de pasteleria
10. Pl atos preparados envasados ]
11. Bebi das anal cohdlicas, aguas m neral es
envasadas ]

12. Zunos de frutas, néctares u hortalizas
13. Alinentos para deportistas y

supl ement os al i mentari os

I1l Tercera Prioridad
14. Sal sas, aderezos, especias y condi mentos

15. Productos de confiteria
16. Productos grasos
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17. Productos de panaderia )

18. Productos el aborados a partir de
cereal es

19. Cal dos, sopas, cremas y nezcl as
deshi dr at adas

20. Conservas

21. Azacares y mel o

22. EBstimulantes y fruitivos.

15. Las categorias industriales, que se presentan a
continuaci 6n en la Tabla 1, son definidas

tomando cono referencia |la clasificacion

realizada por el Mnisterio de Econonia,

Fonento y Reconstrucci 6n, de acuerdo a

nivel de ventas de |as enpresas.

Tabla 1
Cat egori as Ni vel de Ventas
I ndustrial es ( UF/ afo)
Grandes Mayor a 100. 000
Medi anas Entre 25.000 y 99.999
Pequefas Entre 2.400 y 24.999

16. A contar de |la fecha de vigencia de |a presente
resol uci 6n, en el caso de |os establ ecinm entos

de alinentos que la Autoridad Sanitaria

determ ne, éstos deberén inplenentar |as

nmet odol ogi as HACCP segun | a siguiente Tabla 2:

Tabla 2
Categoria Prioridad
I ndustri al | Il (N
G andes A |l os A |l os A |l os
) 18 neses 30 neses 42 nmeses
Medi anas A | os A | os A | os
30 neses 42 meses 54 neses
Pequefias A los A los A los
42 neses 54 neses 66 neses

17. En el caso de establecimentos industriales
nuevos, éstos tendran un plazo de 18 neses

para el cunplimento del articulo 69, [0 cua
debera quedar consignado en | os antecedentes
presentados ante |a Autoridad Sanitaria, segun

se establece en el articulo 7 letra g) de

Regl anmento Sanitario de |os Alinmentos. ]

18. La presente resolucion entrara en vigencia a
contra de |a fecha de publicacion en el Drario
Oicial, fecha a contar de | a cual déjase sin
efecto | a resoluci 6n exenta N° 658, del 25 de
septienbre de 2006, del Mnisterio de Sal ud. o
19. Renitase un ejenplar de |la presente resolucion a
| as Secretarias Regionales Mnisteriales de

Sal ud del pais.

de S fngtese, conmuni quese y publiquese.- Maria Soledad Barria Irounmg, Mnistra
e Sal ud.

Lo que transcribo para su conocimento.- Saluda atentamente a Ud., Jeanette Vega
Mor al es, Subsecretaria de Sal ud Puabli ca.
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